MENU VERANO 2018 (6 pasos— 6 course—6 pratos)

Primer paso—Course 1 —Primero prato

Pan casero a la chapa con salsa romesco.
Home-baked grilled bread with Romesco sauce (red roasted peppers, tomato and toasted almonds).

Pio caseiro na chapa, com molho romesco.

Rosa de Argentina, Brut Nature Rose de Malbec.

Segundo paso—Course 2—Segundo prato

Ensalada tibia de zapallitos italianos grillados, con queso grillado, gremolata de miel, chips de ajo y hojas verdes.
Grilled zucchini warm salad, with grilled cheese, honey gremolata sauce (parsley, mint, olive oil, garlic and honey) , garlic chips and green

leaves.
Salada morna de abobrinha grelhada, com queijo grelhado, gremolata de mel, chips de alho e folhas verdes.
Rosa de Argentina, Torrontés.

Tercer paso—Course 3—Tercero prato

Sdndwich crocante de polenta con tapenade de uvas pasas, tomates de Iz huerta confitados y crema de garbanzo.

Crispy polenta sandwich with raisin tapenade sauce (pressed olives, garlic, olive oil and raisins), preserve orchard tomatoes and chickpea

cream (Hummus).

Sdndwich crocante de farinha de milho com tapenade de uvas passas, tomates cereja confitados e creme de gravanco.

Rosa de Argentina, K

Cuarto paso—Course 4
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